Zemékoule

Ve dvou nerezovych miskach stejné velikosti upeceme korpusy. Po prorezani korpusy
namaZeme marmeladou, promaZzeme krémem a vytvorime kouli. Pro zpevnéni dortu
pouZzijeme brcka, ktera po vychladnuti dortu vytahneme.

Upeceme a promaZeme i korpus na podstavec pod zemékouli




Potahneme si podstavec hnédou obarvenou hmotou

Modrou obarvenou hmotou potahneme zemékouli




Ofiezeme piebytecnou potahovaci hmotu

Dobfre vychlazené dorty sestavime na sebe




Podle $Sablonek svétadila, které si vytiskneme z internetu, vyfeZeme z hmoty jednotlivé
svétadily
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Z. marcipanu si udélame obrud, kterou nechame vytvrdnout podle vhodného tvaru




Nalepime jednotlivé svétadily na zemékouli




Dobarvime svétadily barvami

Prilepime vytvrdlou obru¢




A hotovy dort




